FRANCAIS
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1.

ERITIFS ET ENTREES

Beignets de morue

2. Croquette de seiche avec aioli au soja

3. Crevettes a l'ail (entrée)

4. Chausson d’anchois frais

5. Tartare de thon rouge a la truffe (entrée)

6. (Eufs de mulet artisanaux aux amandes

7. Ventréche de thon rouge en semi-salaison, huile de citron vert et ail frit (entrée)

8. Toast d’escalivada (légumes grillés) avec sardine fumée
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17. Tomate en quartiers avec ventréche de thon, émincés d’olives et oignon frais

18. Burrata a la creme d’avocat, tomate confite, mangue et poudre de pistache
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Marineras (spécialité murcienne : colin sur salade russe et anchois)

. Poulpe a la murcianna

. Artichaut confit farci au foie gras et amandes caramélisées

. Paté de mulet fumé

. Steak tartare sur toast avec jaune d’ceuf affiné (minimum 2 unités)
. Asperges avec bonite (thon blanc) et chantilly de crevettes rouges
. Saumon mariné tranché

. Foie gras roti avec houmous d’aubergine et huile de sardine en saumure

LADES ENCANIZADA

. Salade de saumon mariné, mangue fraiche, wakamé,
yuzu et sauce aux fruits de la passion
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RIZ ENCA N IZADA (Egalement disponibles & emporter)

FRANCAIS

Nos riz sont tous des plats typiques de la région. A ne pas confondre avec la paella Valenciana.

20. Riz “Caldero” du Mar Menor (riz au bouillon de poisson)
21. Riz “A banda” (riz au poisson)

22. Riz aux fruits de mer

23. Riz aux jeunes pousses d’ail et loup de mer

24. Riz au homard

25. Riz au porc ibérique et champignons

26. Riz noir a la morue et a la seiche

27. Marmite de homard

28. Marmite de chou-fleur, calamar et morue

PLATS PRINCIPAUX ENCANIZADA

29. Morue confite sur pain aux noix, soupe d’oignon et crabe

30. Entrecote de boeuf maturé, pommes de terre grenaille roties, pain a l'aioli et miel
31. Burger de boeuf Wagyu, fromage fumé, sauce a la truffe et pain brioché

32. Turbot grillé, riz noir sauvage, ail frais, sauce romesco et poireaux rotis

33. Filet de boeuf, pommes de terre grenaille roties, pain a I'ail et miel

34. Poisson en “zarzuela” (ragodt de poisson et de fruits de mer)

35. Cochon de lait frit, parmentier au citron et ail

*P.M. Prix du marché
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